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Franciacorta Brut selezione Tetellus

Spumantizzato - Mit auserlesenen Trauben Chardonnay (85%) und
roter Pinot (15%) wird durch die klassische Methode ein in der Flasche
langer als 24 Monate in der eigenen Garung gereifter und veredelter
Schaumwein erzeugt.

Strohgel be Farbe intensiv griner Nuance.

Harmonischer Schaum, feinperlig, breiter und auserlesenster
Geschmack.

Vielféltiger Duft mit Geruch reifer Frucht und Gewrze.

Ausgezeichnet als Aperitif, begleitet er auf vorzligliche Art dle
Gerichte bis zum Kasenachtisch.

Mit einer Temperatur von 8 — 10°C servieren.

Vor adlem in positiven Jahren wird er “Millesmato” (mit
Jahrgangsangabe), indem seine Veredelung in der Flasche um mehr als
37 Monate verlangert wird, damit seine organoleptische Eigenschaft

ganz besonders hervortritt.

Chemische Eigenschaften:

Conti

Alkohol 12,5% Vol. \ E.il!'[tllili.
Carzago

Totaler Sauregehalt 6,5%

pH 3,10 — 3,15

Zuckerruckstand 6,00-7,00 %
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