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Franciacorta Santa Giulia

Spumantizzato - Schaumwein durch klassische Methode aus Trauben
Chardonnay (90%) und rotem Pinot (10%).

In Flaschen langer als 24 Monate in der eigenen Gérung gereift und
veredelt.

Strohgel be Farbe mit griinlichem Farbreflex.

Dunnes, reichhaltiges und andauerndes Perlage. Lebhafter Geschmack
mit ausgezeichneter Andauer und Vielschichtigkeit. Intensiver Geruch
mit Erinnerung an Trockenblumen und reife Friichte.

Ausgezeichnet zum Aperitif und zu Vorspeisen; ist auserlesen auch zu
den Vor- und Hauptgerichten, ganz besonders zu Fisch und weil3em
Fleisch. Optimal zu K&se, vorzugsweise Parmesan.

Nur bei einer Temperatur von 8-10°C servieren.

Chemische Eigenschaften:
Alkohol 12,50%

Totaler Sauregehalt 6,00%
pH 3,20

Zuckerrickstande 8,0%
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